INHALT

SCHLACHTUNG, TROCKENREIFUNG VOR- UND
ZERLEGUNG UND REIFUNG 46 -53 ZUBEREITUNG
10 -53 : 54-69
PORTERHOUSE T-BONE COTE DE BEUF
70 - 77 78 - 85 86-93
ENTRECOTE RUMPSTEAK CHATEAUBRIAND
ODERRIB EYE 102 - 109 110 - 117
94 -101
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